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A FLAVOURFUL 
SOFT POWER

อาหารไทยสูบ่ทบาทการก้าวเป็น SOFT POWER

สารผู้บรหิาร GI

เปิด ‘สำ�รบั GI’ ดันจุดแขง็ เพิม่จุดข�ย
ภ�รกิจสง่ต่ออัตลักษณ์พื้นถ่ินไทยผ�่นเมน ู
อ�ห�รระดบั Fine Dining ดว้ยเชฟมชิลิน

สนิค้าใหมข่ึน้ทะเบยีน GI

ไขค่รอบสงขล� 
สตูรลับคว�มอรอ่ยของช�วสงขล�

เท่ียวตามรอยสนิค้า GI

เท่ียวเล่นสมุทรปร�ก�ร ชมิเมนูเด็ด 
ข�้วเหนียวมะมว่ง ท่ีโด่งดังเป็นกระแสโลก
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จดัท�าโดย
บรษัิท ไลฟส์ไตล์แอนด์ทร�เวล มเีดีย จำ�กัด
เลขที ่20/3 ซอยประสานมติร  
ถนนสขุุมวทิ 23 แขวงคลองเตยเหนือ  
เขตวฒันา กรงุเทพฯ 10110

พมิพท่ี์
บรษัิท กรนีไลฟ ์พริน้ต้ิง เฮ้�ส ์จำ�กัด
68 ซอยเทยีนทะเล 20 
ถนนบางขุนเทยีน-ชายทะเล 
เขตบางขุนเทยีน กรงุเทพฯ 10150

หนังสอืเล่มนี้ พมิพด์้วยกระด�ษกรนีโอเชีย่น 
ใช้หมึกพิมพ์ถั่วเหลือง และกระบวนก�ร
ผลิต ท่ีรกัษ�สิง่แวดล้อม ลดก�รปล่อย CO2  
เทียบเท่�กับก�รปิดไฟ 10,890 ดวง ใน 1 วนั

ดขูอ้มูลเพิม่เติมท่ี www.greenlifeprinting.com

GI EXECUTIVE’S TALK
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วารสาร

สิง่บง่ชีท้างภมูศิาสตรไ์ทย GI EXECUTIVE’S TALK

เปิด ‘ส�ารบั GI’ ดันจุดแขง็ เพิม่จุดขาย
ภารกิจสง่ต่ออัตลักษณ์พื้นถ่ินไทย 

ผ่านเมนูอาหารระดับ Fine Dining  
ด้วยเชฟมชิลิน

จากการจัดอันดับ “Global Soft Power 
Index 2022” โดย Brand Finance สามารถ
สะท้อนความส�าเร็จอีกขั้นของไทยในการผลักดัน 
Soft Power ของประเทศ ซึง่ไทยมีคะแนนสูงขึน้
และอยู่อันดับที่ 35 จาก 120 ประเทศทั่วโลก 
อันดับที ่2 ของอาเซียน และอันดับที ่6 ของเอเชีย 
แสดงให้เห็นถึงจุดแข็งในต้นทุนทางวัฒนธรรมที่
สามารถน�ามาต่อยอดเพื่อยกระดับเศรษฐกิจของ
ประเทศได้ โดยเฉพาะในอุตสาหกรรมสร้างสรรค์ 
ที่มีศักยภาพ 5 F คือ 1) อาหารไทย (Food)  
2) ภาพยนตร์และวดีิทัศน์ (Film) 3) ผ้าไทยและ
การออกแบบแฟชั่นไทย (Fashion) 4) มวยไทย 
(Fighting) 5) เทศกาลประเพณีไทย (Festival) 
ถือเป็น Soft Power ที่เข้มแข็งและทรงพลัง  
น�ารายได้มาสู่ประเทศและชุมชนอย่างยัง่ยืน 

กรมทรัพยส์นิทางปญัญา ในฐานะหนว่ยงานหลกั 
ในการยกระดับการพัฒนาเศรษฐกิจ และเพิ่ม 
ขีดความสามารถในการแข่งขันของประเทศ 
ด้วยทรัพย์สินทางปญัญา ตระหนักและเล็งเห็นถึง
ความส�าคัญในการผลักดัน Soft Power  
ของประเทศ โดย “สิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์” 
(Geographical Indication) หรอืที่หลายคน
เรยีกกันสั้นๆ ว่า GI ได้เข้ามามีบทบาทส�าคัญ 
ในการขับเคลื่อน Soft Power ของประเทศ 
เนือ่งจากสนิคา้ GI ไทย ทีไ่ดรั้บการขึน้ทะเบยีนแลว้ 
185 รายการ เป็นสินค้าในกลุ่มอาหารและ 
เคร ื่องดื่มถึง 150 รายการ คิดเป็น 82% ซึ่ง 
ล้วนแล้วแต่มีความเชื่อมโยงกับแหล่งภูมิศาสตร์  

นายวุฒไิกร ลีวรีะพนัธุ์
อธบิดีกรมทรพัยส์นิท�งปัญญ�

มเีร ื่องราว (Story) หรอืภมูปิญัญาทอ้งถิน่มาอยา่ง
ยาวนาน จนท�าให้เกิดผลผลิตที่มีอัตลักษณ์พิเศษ 
และยังเปน็สิทธิร่วมกันของคนในชุมชน ประกอบ
กับกระแสของอาหารไทยทีโ่ด่งดังไปทัว่โลก จงึเปน็
โอกาสใหสิ้นคา้ GI สามารถเติบโตในวงการอาหาร
ได้อย่างไม่ยากนัก   

ล่าสุด กรมทรัพย์สินทางปัญญาได้เดินหน้า
ภารกิจในการน�าอัตลักษณ์สินค้า GI ไทยมา 
ผสมผสานกับความคดิสร้างสรรค ์เพือ่สร้างจดุขาย 
ดึงดูดผูค้นในแวดวงอาหาร ตลอดจนนกัทอ่งเทีย่ว
ทัง้ชาวไทยและชาวต่างชาติ ผ่านกิจกรรม “สัมผัส
ส�ารับ GI สุดประณีตด้วยเชฟมิชลิน” โดยเชิญ 
เชฟชาลี กาเดอร์ เจ้าของรางวัลบิบ กูร์มองด์  
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(สารผู้บรหิาร GI)
วารสารสิง่บง่ชีท้างภมูศิาสตรไ์ทย

จากการจัดอันดับ “Global 
Soft Power Index 2022” 

โดย Brand Finance 
ประเทศไทยอยูอั่นดับท่ี 35 
จาก 120 ประเทศทัว่โลก 
และอันดับท่ี 6 ของเอเชยี 
แสดงใหเ้หน็ถึงจุดแขง็ 
ในต้นทนุทางวฒันธรรม 
ท่ีสามารถน�ามาต่อยอด  
เพื่อยกระดับเศรษฐกิจ 

ของประเทศได้

ส�ารับ GI สูผู่ช้มในโลกออนไลนร์วมกว่า 10 ลา้นคน  
สร้างการรับรู้สินค้า GI ในวงกว้าง อีกทั้งยัง
เปน็การสร้างแรงบันดาลใจให้แก่ผู้ประกอบอาชีพ
ด้านอาหาร ในการน�าสินค้า GI มาเปน็วัตถุดิบใน
เมนตูา่งๆ สร้างโอกาสทางการคา้ใหก้บัผู้ประกอบการ 
และเกษตรกรผู้ผลิตสินค้า GI ต่อไป

นี่เป็นเพียงส่วนหนึ่งของความส�าเร็จในการ
สื่อสารอัตลักษณ์พื้นถิ่นสู่สายตาชาวไทยและ 
ชาวต่างชาติ ซึง่ภารกิจด้านการส่งเสรมิสินค้า GI 
ไม่ ใ ช่ แค่ เ พี ยงสินค้ า ในก ลุ่มอาหาร เท่ านั้ น  
แต่กรมทรัพย์สินทางปญัญายังร่วมส่งเสรมิสินค้า 
GI ในกลุ่มสินค้าหัตถกรรมและอุตสาหกรรม 
อย่างต่อเนื่องและครบวงจร ทั้งการขึ้นทะเบียน 
ให้ความคุ้มครอง การควบคุมคุณภาพเพื่อสร้าง
ความเชื่อมั่นให้กับผู้บรโิภค และการส่งเสรมิการ
ตลาดในรูปแบบออนไลน์และออฟไลน์ โดยกรมฯ 
เชื่อมั่นเปน็อย่างยิ่งว่าการต่อยอดสร้างมูลค่าเพ่ิม
ให้กับสินค้า GI จะเปน็อีกกลไกส�าคัญในการสร้าง
ความแข็งแกร่งให้กับ Soft Power ไทยไปสู่ 
เวทีโลก ช่วยเพิ่มโอกาสทางเศรษฐกิจ และน�า 
รายได้กลับมาสู่ชุมชนท้องถ่ินและประเทศได้อย่าง
ยัง่ยืน 

จากมิชลินไกด์ประเทศไทย มาร่วมรังสรรค์เมนู
อาหาร Fine Dining ณ ร้านวรรณยุค เพือ่เพิม่
มูลค่าสินค้าท้องถิ่นและยกระดับสินค้า GI ไทย 
ให้เป็นที่รู้จักในวงกว้าง โดยใช้วัตถุดิบ GI จาก 
ทัว่ประเทศ 23 รายการ ไดแ้ก ่เนือ้โคขนุโพนยางค�า  
ปลากะพงสามน�้าทะเลสาบสงขลา ปลากุเลาเค็ม
ตากใบ ปลาสลดิบางบอ่ ปลาดกุร้าทะเลน้อยพทัลุง 
ไชโป้วโพธาราม ไข่เค็มไชยา ข้าวเหนียวเขี้ยวงู
เชียงราย ข้าวสังข์หยดเมืองพัทลุง ข้าวก�่าล้านนา 
ข้าวหอมมะลิอุบลราชธานี พรกิบางช้าง มะพร้าว
เกาะพะงัน มะพร้าวน�้าหอมราชบุร ี ชมพู่เพชร  
มะยงชิดนครนายก มะขามเทศเพชรโนนไทย  
มังคุดเขาคีรวีง ร่วมชูรสชาติด้วยกระเทียม
ศรสีะเกษ หอมแดงศรสีะเกษ เกลือภูเขาบ่อเกลือ
น่าน น�้าตาลโตนดเมืองเพชร และพรกิไทยจันท์  
น�ามาปรุงอาหารทั้งคาวและหวานในแบบฉบับ 
ทีไ่มซ่�า้ใคร เร ิม่ดว้ยเมนทูานเล่น ไดแ้ก ่มา้ฮ่อมะยงชดิ  
หมูย่างมะขามเทศ ขนมเบื้องญวน น�้าพรกิลงเรอื 
Daily Relish เมนูจานหลัก ได้แก่ ต้มข่าไก่  
น�้าพรกิผัด กุ้งแพทอด กากหมู เสิร์ฟในรูปแบบ 
โอมากาเสะรวมกนัมาในจานเดยีว แกงสม้มะละกอ 
เนื้อเค็มต้มกะทิ ปลาย่าง แกงอ่อม ป่นปลา  
ข้ าวจี่  แกงคั่ วหอยแครง กุ้ งผัดพรกิ เกลือ  

ย�าปลาดกุร้ามะพร้าวออ่น และมไีฮไลตป์ดิทา้ยด้วย 
ข้าวแกงวรรณยุค ประกอบด้วย ย�าเนื้อมังคุด 
เขาคีรวีง แกงป่ากุ้งสับ หลนเต้าเจี้ยวหมูสับ  
ไข่ดาววรรณยุค และขนมเปียกปูน

ในโอกาสนี้ กรมฯ ได้เชิญนักชิมและกูรูด้าน
อาหารชือ่ดงัของเมอืงไทย อาท ิเชฟชมุพล แจง้ไพร 
ทตูอาหารเพือ่ความยัง่ยนื โดย UN ผูรั้งสรรคเ์มนู
อาหารในการประชุมเอเปคที่ประเทศไทยเป็น 
เจ้าภาพ เชฟเนตร เนตรอ�าไพ สาระโกเศศ 
กรรมการรายการเชฟกระทะเหล็กประเทศไทย  
มาดามตวง อุบลรัตน์ ช่อธีระพฤกษ์ ผู้เชี่ยวชาญ
ด้านอาหารระดับประเทศ คุณช้างน้อย กุญชร  
ณ อยุธยา ผู้ ก่อตั้ ง เว็บไซต์  The cloud  
คณุพรีพฒัน ์ตลุยาเดชานนท ์นกัรวีวิอาหารชือ่ดงั
เจ้าของเพจกินกับพีท คุณชลทิพย์ ระยามาศ 
เจ้าของรางวัล Top Food Influencer จากเวที 
Influencer Asia 2015 เปน็ต้น มาร่วมชิมเมนู
ดังกล่าว ด้วยเสน่ห์ในคุณภาพของวัตถุดิบ GI 
เอกลักษณ์ เฉพาะตัวและภูมิปัญญาท้องถิ่น 
ประกอบกับความประณีตพิถีพิถันในการปรุง
อาหารของเชฟระดับมิชลิน ช่วยสร้างมิติใหม่และ
ความตื่นตาตื่นใจให้แก่เหล่านักชิมและกูรูทุกท่าน 
โดยแต่ละท่านได้ถ่ายทอดประสบการณ์การลิ้มรส
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GI SOCIETY (กิจกรรมชาว GI)
วารสารสิง่บง่ชีท้างภมูศิาสตรไ์ทย

เกษตรกรเมอืงคอนฯ ชืน่มืน่! ปิดดีล “สม้โอ 
ทับทิมสยามปากพนงั” ล็อตใหญ ่พรอ้มมอบ 
บรรจุภัณฑ์ “มงัคดุเข�คีรวีง” พฒัน�สูส่นิค้�
ระดับพรเีมยีม

นายจรุนิทร์ ลกัษณวศิษิฏ ์รองนายกรัฐมนตรแีละรัฐมนตรวีา่การกระทรวง
พาณิชย์ พร้อมผู้บรหิารกรมทรัพย์สินทางปญัญา และผู้บรหิารท็อปส์ ธุรกิจ
กลุ่มฟู้ด ในเครอืเซ็นทรัล รเีทล ลงพื้นที่จังหวัดนครศรธีรรมราช เมื่อวันที ่ 

นายสนิติย์ เลศิไกร รัฐมนตรชีว่ยวา่การกระทรวงพาณชิย ์น�าคณะผูบ้รหิาร
กรมทรัพย์สินทางปัญญา ลงพื้นที่จังหวัดสุราษฎร์ธานีและจังหวัดกระบี ่
ระหว่าง 22-24 ธ.ค. 2565 ที่ผ่านมา เพื่อมอบหนังสือรับรอง GI ให้กับ  
“ขมิ้นชันสุราษฎร์ธานี” และ “ปลาเม็งสุราษฎร์ธานี” น้องใหม่ GI ที่เพิ่ง 

กรมทรพัยส์นิฯ ลงพืน้ท่ีมอบตร� GI แก่ “ขมิน้ชนัสรุาษฎรธ์านี” และ “ปลาเมง็สรุาษฎรธ์านี”  
พรอ้มดัน “ทเุรยีนทะเลหอยของดีจงัหวดักระบีข่ึน้ทะเบยีน GI ต่อไป”

นายจุรนิทร์ ลักษณวศิิษฏ์ รองนายกรัฐมนตรแีละรัฐมนตรวี่าการ
กระทรวงพาณิชย์ ชวนนักชิม-กูรูอาหารชือ่ดังพิสูจน์คุณภาพความอร่อย
ของอาหารสดุประณีตจากสิง่บง่ชีท้างภมูศิาสตร์ (GI) ในงาน “สมัผัสส�ารับ 
GI สุดประณีตด้วยเชฟมิชลิน” ร่วมด้วยนายวุฒิไกร ลีวรีะพันธ์ุ อธิบดี 
กรมทรัพย์สินทางปัญญา นางสาวกนิษฐา กังสวนิช รองอธิบดีกรม
ทรัพย์สินทางปญัญา และนางกิติยาพร สาธุเสน ผู้อ�านวยการกองสิง่บ่งชี้
ทางภูมิศาสตร์ ณ ร้านอาหารวรรณยุค จากฝีมือของเชฟชาลี กาเดอร์ 

เจ้าของรางวลับบิ กร์ูมองด ์จากมชิลินไกด์ 
ประเทศไทย เมื่อวันพฤหัสบดีที่  9 
มนีาคม 2566 ทีผ่า่นมา โดยร้านวรรณยคุ  
ร้านอาหารไทยระดบั Fine Dining ได้
น�าวตัถุดบิ GI ถงึ 23 รายการมารังสรรค์ 

สมัผสัส�ารบั GI สดุประณตีด้วยเชฟมชิลิน

11 พ.ย. 2565 เพือ่เซ็นสัญญาซือ้ขายล่วงหน้า
ในปี 2566 สินค้า GI “ส้มโอทับทิมสยาม
ปากพนัง” ณ วสิาหกิจชุมชนเทศบาลต�าบล 
เกาะทวด จ�านวนกว่า 100 ตัน เตรยีม 
ส่งจ�าหน่าย ท็อปส์, ท็อปส์ ฟู้ด ฮอลล์ และ 

ตลาดจรงิใจ Farmers’ Market ทัว่ประเทศ ดว้ยรสชาติหวานนุม่ เนือ้สชีมพูเข้ม 
คล้ายสีทับทิมที่เป็นเอกลักษณ์ สร้างรายได้แก่เกษตรกรในพื้นที่อ�าเภอ
ปากพนังกว่า 700 ครัวเรอืนและสร้างมูลค่าการตลาดกว่า 238 ล้านบาท/ปี  

พร้อมกันนีย้ังได้ส่งเสรมิการตลาดสินค้า GI “มังคุดเขาคีรวีง” มอบกล่อง
บรรจุภัณฑ์ให้แก่เกษตรกรผู้ผลิตมังคุดคีรวีงเพื่อยกระดับภาพลักษณ์สินค้า 
GI ในระดับพรเีมียม ในการขายออฟไลน์และ
ออนไลน์โดยมีกล่องตราสัญลักษณ์ GI 
ยืนยันคุณภาพและมาตรฐานสินค้าจาก
แหล่งพื้นที่เพาะปลูกโดยตรง โดยที่ผ่านมา 
มังคุดเขาคีรวีงสร้างรายได้ว่า 123 ล้านบาท/ปี

เมนูอาหารสุดพิเศษทีผ่สมผสานความเปน็ไทยและสากลได้อย่างลงตัว เช่น 
น�้ าพรกิลงเรอืจากไข่ เค็มไชยา หมูย่างมะขามเทศเพชรโนนไทย  
ขนมเบื้องญวนไชโป้วโพธาราม ปลากะพงสามน�้าทะเลสาบสงขลาย่าง  
ย�าปลาดุกร้าทะเลน้อยพัทลุงใส่มะพร้าวอ่อน เนื้อโคขุนโพนยางค�าเค็ม  
ย�าเนื้อมังคุดเขาคีรวีง เป็นต้น ชูรสด้วยกระเทียมศรสีะเกษ หอมแดง
ศรสีะเกษ และพรกิไทยจันท์

ขึน้ทะเบียนล่าสุด และเตรยีมช่วยขยาย 
ช่องทางการตลาดสินค้าทัง้ 2 รายการ 
น�าไปจ�าหน่ายผ่านห้างโมเดิร์นเทรด 
ชั้นน�า เพื่อช่วยให้เกษตรกรและผู้ผลิต 
มีช่องทางการจ�าหน่าย และมีรายได้ที่
เพิม่มากขึน้

พร้อมกันนี้ยังได้ลงพื้นที่ตรวจเยี่ยมแหล่งผลิต “ทุเรยีนทะเลหอย” ของดี
จังหวัดกระบี ่ก่อนดันขึน้ทะเบียนสิง่บ่งชีท้างภูมิศาสตร์ (GI) เปน็ล�าดับต่อไป 
ซึง่การสง่เสรมิใหม้กีารขึน้ทะเบยีน GI อยา่งตอ่เนือ่ง จะช่วยสร้างความเชือ่มัน่
ให้แก่ผู้บรโิภค น�ามาสู่การสร้างมูลค่าเพิม่ให้กับสินค้าและน�ารายได้กลับเข้าสู่
ชุมชนอย่างยัง่ยืน  
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สนิค้า GI ท่ีได้รบัการขึน้ทะเบยีน 
ในปี 2566

จากกรรมวธิีพิเศษตามภูมิปัญญาท้องถิ่น 
ถ่ายทอดจากรุ่นสู่รุ่น สู่สินค้า ไข่ครอบสงขลา 
เมนูอาหารปักษ์ใต้แสนอร่อย ที่หากได้ลอง 
สกัคร้ังจะตอ้งตดิใจ

ไข่ครอบสงขลา (Songkhla Steamed 
Egg Yolks หรอื Khai Khrop Songkhla) 
อาหารพืน้ถิน่ของชาวคาบสมทุรสทงิพระ ทีเ่กดิ
จากการน�าไขแ่ดงจากไขเ่ปด็ 2 ใบ ใสล่งในเปลอืกไข่  
1 ใบทีต่ดัแตง่ขอบแลว้ น�าไปนึง่จนมสีแีดงอมสม้ 
ผิวมนัวาว เนือ้สมัผสัม ี3 ระดบั คือ เนือ้ลาวา 
เนือ้ยางมะตมู เนือ้ดัง้เดมิ มรีสชาตมินัและเคม็
เลก็นอ้ย ไม่มกีลิน่คาว ซึง่เปน็วธิกีารถนอมอาหาร 
จากภมูปิญัญาของคนในพืน้ทีที่ส่บืทอดกันมานาน  
ผลิตและแปรรูปในเขตพื้นที่ 4 อ�าเภอ ได้แก่ 
อ�าเภอสิงหนคร อ�าเภอสทิงพระ อ�าเภอ 
กระแสสินธ์ุ และอ�าเภอระโนด จังหวัดสงขลา
เท่านัน้

โดยทีม่าของ “ไขค่รอบ” นีเ้กดิจากภมูปิญัญา
ของคนท้องถิ่นในอดีต ที่ส่วนใหญ่ประกอบ
อาชพีประมง และเลีย้งเปด็เปน็อาชพีเสรมิ จงึได้
คิดค้นวธิีถนอมอาหารด้วยการน�าไข่แดง 
มาบรรจุในเปลือกไข่ที่ ตัดแต่งขอบ ผ่าน
กระบวนการถนอมอาหารด้วยน�้าเกลือ น�า
เปลือกไข่มาปิดครอบเพื่ อกันแมลงและ 
สิง่สกปรก จากนัน้ท�าใหสุ้กดว้ยการตากแดด ซึง่
ปจัจบุนัไดม้กีารพฒันากระบวนการผลิต โดยใช้
วธีิการนึ่งแทนการตากแดด ท�าให้สามารถ
ควบคมุไดท้ัง้ปรมิาณ และคณุภาพ

ไขค่รอบสงขลานีท้�าจากไขเ่ปด็ จากเปด็ทีเ่ลีย้ง
ในเขตพืน้ทีค่าบสมทุรสทงิพระ พืน้ทีอ่�าเภอสงิหนคร  
อ�าเภอสทิงพระ อ�าเภอกระแสสินธุ์ และอ�าเภอ 
ระโนด ของจังหวัดสงขลา ที่ได้รับมาตรฐานการ
เลีย้งเปด็ไขจ่ากกรมปศสุตัว ์เลีย้งโดยให้อาหารหลกั 
เปน็อาหารส�าเร็จรูป และอาหารเสรมิ เชน่ หอย หวักุ้ง 
ลกูปลาสด (ปลาเปด็) ลกูป ู เปลอืกป ูหรอืสาหร่าย
ทะเลที่ได้จากคาบสมุทรสทิงพระ พื้นที่ลุ่มใน
ทะเลสาบสงขลา ซึง่มคีวามโดดเด่นทางภมูศิาสตร์
เนือ่งจากเปน็พืน้ทีร่าบต�า่ มทีะเลขนาบทัง้ 2 ดา้น 
คือด้านทิศตะวันออกเป็นอ่าวไทย และด้านทิศ 
ตะวนัตกเปน็ทะเลสาบน�า้จดื มคีวามอดุมสมบรูณ์
ไปด้วยทรัพยากรสัตว์น�้า และมีความหลากหลาย
ทางชีวภาพ เป็นระบบนิเวศน์แบบผสมผสาน 
(ทะเลสาบสามน�า้ทีม่ทัีง้น�า้จืด น�า้เคม็และน�า้กร่อย) 
ท�าใหม้สัีตวน์�า้ชกุชมุ ซึง่เปน็แหลง่อาหารเสรมิชัน้ดี 
ในการเลี้ยงเป็ดไข่ ไข่เป็ดที่ได้จึงมีขนาดใหญ่  
เปลอืกแขง็ เหนยีว ไมเ่ปราะแตกงา่ย น�า้หนกัอยูใ่น

จำ�ปีหนองแขม

กล้วยหอมทอง
หนองบวัแดง

เกณฑ์ดี ไข่แดงมีขนาดใหญ่ มีสีแดงสด  
ไมม่กีลิน่คาว รสชาตมิคีวามมนัเปน็เอกลกัษณ์  
เมื่อน�ามาแปรรูปจึงได้ไข่ครอบสงขลาที่มี
เอกลกัษณเ์ฉพาะ

ปจัจบุนัไขค่รอบสงขลา ไดรั้บความนิยมสูง 
สามารถช่วยเพิ่มอรรถรสในการรับประทาน
อาหารร่วมกบัอาหารพืน้ถิน่ในภาคใตซ้ึง่มีรสจดั 
ได้ดี จึงเป็นอาหารประจ�าถิ่นที่รู้จักกันอย่าง 
แพร่หลายและมีการผลิตเฉพาะที่นี่เท่านั้น  
ไข่ครอบสงขลา จึงได้รับการขึ้นทะเบียน 
สิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ล�าดับที่ 198 ในเดือน
มีนาคม 2566 เป็นหนึ่งในสินค้า GI ที ่
ไมค่วรพลาดอกีด้วย 

ขนุนหนองเหยีง
ชลบุรี

ทเุรยีนทะเลหอย

ข�้วเหนียวแดง 
เมอืงเลย

ข�้วเหนียวซวิเกล้ียง
เมอืงเลย

Songkhla Steamed Egg Yolks
ไขค่รอบสงขลา 

สตูรลบัความอรอ่ยของชาวสงขลา
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ส�าหรับคนรักในการรับประทานเนื้อ ชื่อของ 
เนื้อโคขุนโพนยางค�า อาจจะเปน็ชื่อที่แสนคุ้นเคย 
ด้วยเพราะเป็นชื่อของเนื้อคุณภาพเยี่ยมที่ได้รับ 
การยอมรับจากหลากหลายสถาบัน อกีทัง้ยงัไดรั้บ
คัดเลือกให้น�าไปปรุงเป็นเมนูอาหารในงานเลี้ยง
ส�าคญั ส�าหรับตอ้นรับผู้น�าเขตเศรษฐกจิเอเปค 2022

เนือ้โคขนุโพนยางค�า (Pon-Yang-Khram Beef)  
หมายถงึ เนือ้โคขนุคณุภาพสูง มีลักษณะเป็นเนื้อ 
สแีดงสดใส มีไขมนัแทรกเนือ้ เนือ้นุ่ม ไมม่กีลิน่สาบ
และมรีสชาตดิ ีมรีะดบัไขมนัแทรกที ่3.5 ขึน้ไปตาม
มาตรฐานเนื้อโค ผลิตจากโคเนื้อลูกผสมระหว่าง
โคสายพันธุ์ยุโรปกับสายพันธุ์พื้นเมือง ซึ่งผ่าน
กระบวนการเลีย้ง การแปรสภาพและตัดแต่งอยา่ง
ถูกสุขลักษณะตามมาตรฐานสากล และตาม 
ข้อก�าหนดของสหกรณ์ฯ โพนยางค�าที่ผลิตใน
ขอบเขตพื้นที่จังหวัดสกลนคร จังหวัดนครพนม 
ใน 8 อ�าเภอ ไดแ้ก ่นาแก วังยาง ปลาปาก เรณูนคร 
ธาตุพนม นาหว้า โพนสวรรค์ และเมืองนครพนม 
จังหวัดมกุดาหารใน 4 อ�าเภอ ไดแ้ก ่เมอืงมกุดาหาร 
ดงหลวง ค�าชะอี และหนองสูง จังหวัดบึงกาฬ  
1 อ�าเภอ ได้แก่ เซกา

สหกรณ์ก�รเล้ียงปศุสัตว์ กรป. 
กล�ง สหกรณ์แหง่ก�รสร�้งง�น
สร�้งร�ยได้แก่ชุมชน 

คุณสมร ภูผาศร ีเลขานุการ สหกรณ์การเลีย้ง
ปศุสัตว์ กรป. กลาง จ�ากัด ในฐานะผูท้�างานใหก้บั
สหกรณ์ฯ มานานกว่า 35 ปี ได้เล่าถึงที่มาของ 
สหกรณ์ฯ ว่า “สหกรณ์การเลี้ยงปศุสัตว์ กรป. 
กลาง จ�ากัด ก่อตัง้ขึน้เมือ่วันที ่3 มิถุนายน ปี พ.ศ.
2523 ทีบ่า้นโพนยางค�า ต�าบลโนนหอม อ�าเภอเมอืง  

เฟซบุก๊ : www.facebook.com/
ponyangkhrambreedingcooperative
โทร. : 042 704677
อีเมล : ponyangkharm@hotmail.com

จั งหวัดสกลนคร เพื่ อผลิต เนื้อโคคุณภาพ  
โดยย้อนไปเมื่อปี พ.ศ. 2519 สมัยนั้นกอง 
อ�านวยการกลางรักษาความปลอดภัยแห่งชาติ 
(กรป.กลาง) ปัจจุบันคือหน่วยบัญชาการทหาร
พัฒนา กองบัญชาการกองทัพไทยต้องการ 
หาอาชีพเสรมิเพื่อสร้างรายได้ให้กับคนท้องถิ่น  
จึงได้ขอความร่วมมือจากสถานฑูตฝร่ังเศส  
เชิญคุณฟรังซวั แดรโฟซ ์ (Francois Dervaux)  
ผู้เชีย่วชาญเร ื่องการเลีย้งวัวมาเป็นผู้วางรากฐาน
ต่างๆ  ใ ห้  ตั้ ง แต่ เ ร ื่ อ งการผสมพันธุ์ เ ที ยม  
การคัด เลื อกสายพันธุ์ ฝ ร่ั ง เศส  ชา โร เลส์ 
(Charolais cattle) ทีม่ีอัตราการเจรญิเติบโตดี 
เชื่อง และอารมณ์ดี ให้เป็นสายพันธุ์หลักของ 
สหกรณ์ฯ มีการท�าอาหารเสรมิให้วัวจากธัญพืช
การเกษตรในทอ้งถ่ิน การสง่เจ้าหนา้ทีไ่ปเรยีนรู้วธีิ
การตัดแต่งที่ประเทศฝร่ังเศส โดยแบ่งชิ้นส่วน 
ของเนือ้ เปน็ 17 ชิน้ จากนัน้กห็าตลาด และจัดตัง้
สหกรณ์ขึ้น ซึ่งเร ิ่มแรกนั้นมีสมาชิกอยู่ 50 ราย  
จนปัจจุบันเรามีสมาชิกอยู่ 6,212 ท่านและมีวัว 
ทีจ่ดทะเบยีนกบัเราจ�านวนกวา่ 12,000 ตวั”

ฝ่�ฟนัอุปสรรคสูก่�รยอมรบัในเวที
ระดับโลก 

คุณสมรเล่าว่า ช่วงแรกๆ ผู้บรโิภคซึ่งเป็น 
ชาวบ้านยังไม่ค่อยยอมรับในตัวสินค้าด้วยเพราะ 
ยังขาดความรู้ความเข้าใจ “เนื้อโคขุนโพนยางค�า
ของเราเป็นเนื้อบ่มค่ะ คือแช่ในห้องเย็นอุณหภูมิ 
2-4 องศาเซลเซียส อยู่ 7 วัน เพื่อให้ได้เนื้อนุ่ม 
ชุ่มฉ�่า มีกลิ่นหอมและรสอร่อยลุ่มลึกขึ้น จากนั้น 
จึงน�าออกมาตัดแต่งส่งขาย ซึ่งคนที่ รู้จักเนื้อ
ลักษณะนี้ก็จะรู้สึกพอใจเพราะเนื้อมีคุณภาพ 
เทยีบเทา่กบัต่างประเทศ แตส่�าหรับชาวบา้นแถบนี ้
ในสมัยก่อนยังไม่รู้จัก ก็จะไม่ชอบเพราะรู้สึก 

ไม่สดใหม่ ตอนนั้นเราเลยต้องเปิดเปน็ร้านอาหาร 
เพื่อสร้างความเข้าใจให้คนในแถบนี้ได้รู้ว่าเนื้อ 
ที่ผ่านการบ่มสามารถปรุงเมนูท้องถิ่นได้อร่อยนะ 
ท�าก้อย ลาบ ต้ม ย่างได้ อีกทัง้เรายงัขายเมนสูเตก็
ในราคาถกูๆ จานละ 59 -79 บาท เพือ่ให้เขาได้รู้จัก
และลิม้ลองด้วยตนเอง

สมัยนั้นคุณฟรังซัวมีแนวคิดว่าหากเราผลิต
สินค้าที่มีคุณภาพ อยู่ไหนคนก็จะมาหาเราเอง  
ซึ่งมาตรฐานต่างๆ และการได้รับขึ้นทะเบียน 
สิง่บ่งชีท้างภมูศิาสตร์จากกรมทรัพยส์นิทางปญัญา  
ในปี พ.ศ. 2559 ก็ช่วยยกระดับความเชื่อมั่นให้ 
ผู้บรโิภคได้ว่าสินค้าเราได้มาตรฐาน ท�าให้มี 
กลุ่มลูกค้าหลากหลาย และมีการตัดสินใจซื้อ 
ง่ายขึ้น กลายเป็นสินค้าสร้างชื่อประจ�าจังหวัด  
มีงานเทศกาลโคขุนโพนยางค�า และยังมีโอกาสได้
ไปประกอบอาหารในงานเลี้ยงของผู้น�า เขต
เศรษฐกิจ (การประชุม APEX 2022)

ปัจจุบันเรามีสถานที่จ�าหน่าย 5 สาขาคือ  
ที่สหกรณ์ฯ ซึ่งเป็นส�านักงานใหญ่ สาขาในเมือง
สกลนคร สาขาวานรนิวาส สาขาปทุมธานี และ
สาขาสุขุมวทิ 33 นอกจากนีย้ังขายในห้างโมเดิร์น
เทรดและกลุ่มร้านอาหารต่างๆ ในประเทศไทย ไม่มี
การส่งขายต่างประเทศ สานต่อแนวคิดเดิมของ 
สหกรณ์ฯที่ ตั้งใจผลิตสินค้าดีๆ ให้คนไทยได้ 
ทานเนื้อคุณภาพ ปลอดภัย ในราคาที่จับต้องได้  
รวมทัง้ยังส่งผลให้สมาชิกสหกรณ์ฯ มีอาชีพเสรมิ 
มคีวามเปน็อยูท่ีดี่ขึน้ มกีารสร้างอาชพีใหก้บัชมุชน
ใกล้เคียง และยังเปน็ต้นแบบให้เกิดกลุ่มสหกรณ์ 
เกิดกระจายรายไดสู้ช่มุชนอืน่ๆ เพิม่ขึน้อกีดว้ย” 

สมร ภผูาศรี
เนื้อโคขุนโพนยางค�า เนื้อจ�กแดนอีส�น
สูต่ำ�น�นเนื้อโคขุนคณุภ�พท่ีทัว่โลกยอมรบั

คณุสมร ภผู�ศร ี
เลข�นุก�ร สหกรณ์ก�รเล้ียงปศุสตัว ์

กรป. กล�ง จำ�กัด
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เฟซบุก๊ : https://www.facebook.com/
granmonte
โทร. : 092 806 7755
อีเมล : marketing@granmonte.com

กราน-มอนเต้ ผู้บุกเบิกธุรกิจไวน์ไทย ที่รเิร ิ่ม 
ท�าขึน้โดยคนไทย บนผืนแผ่นดินไทย แต่สามารถ
โด่งดังไกลบนเวทีระดับนานาชาติ 

ไวน์เขาใหญ่ (khao Yai Wine) เปน็ไวน์ทีท่�า
จากการหมักน�า้องุ่นสดสายพันธุ์ Vitis Vinifera 
ทีป่ลูก เก็บเกีย่ว และผ่านกระบวนการท�าไวน์ตาม
มาตรฐานที่ก� าหนด ในขอบเขตพื้นที่แหล่ง
ภูมิศาสตร์ไวน์เขาใหญ่ในอ�าเภอปากช่อง และ
อ�าเภอวังน�้ า เขียว ของจังหวัดนครราชสีมา  
นอกเขตป่าอนุรักษ์ 

โดยไวน์เขาใหญ่มีลักษณะใส ไม่มีความขุ่น  
มีสี กลิ่น สัมผัสในปากและรสชาติ ที่แสดงถึง
ลกัษณะของพันธ์ุองุ่นตา่งๆ ไวน์จากองุน่เปลอืกสขีาว 
จะมีความหอมเหมือนผลไม้เมืองร้อน ผลไม้สุก
ชนิดต่างๆ และดอกไม้ ขณะทีไ่วน์จากองุ่นเปลือก
สีแดง จะมีสีเข้ม มีกลิ่นเหมือนผลไม้สีแดงสุก  
ผลไม้เปลือกสีด�า สัมผัสในปากแสดงถึงแทนนิน
ปานกลางถึงสูง ซึ่งมีลักษณะทางกายภาพและ
ลักษณะทางเคมี จะแยกตามประเภทสินค้า ได้แก่ 
ไวน์ขาว ไวน์แดง ไวน์โรเซ่ ไวน์สปาร์คลิ่ง และ 
ไวน์หวาน 

กร�น-มอนเต้ บุกเบกิ สร�้งสรรค์ 
สูต่ำ�น�นไวน์เข�ใหญ่ 

คุณสุวสิุทธ์ิ โลหิตนาว ี จาก GranMonte 
Vineyard and Winery เล่าถึงไวน์เขาใหญ่ 
กราน-มอนเต้ ว่า “เราซือ้ทีม่าปลูกองุ่นเพือ่ท�าไวน์
ในป ีพ.ศ. 2542 บนพืน้ที ่100 ไร่นีแ้บ่งเปน็พืน้ที่
เพาะปลกูประมาณ 70 กวา่ไร่ นอกเหนอืจากนัน้เปน็
ส่วนของไวน์เนอร ี สิ่งปลูกสร้างธุรกิจท่องเที่ยว  
อย่างเช่น ร้านอาหาร และที่พัก โดยหลังจากได้
ทดลอง เรยีนรู้ คัดเลือก และรังสรรค์อยู่นาน 
กราน-มอนเต้ ก็สามารถผลติไวน์วนิเทจตัวแรกขึน้
มาได้ในปี พ.ศ. 2552 และปจัจบุนักราน-มอนเต้ 
ผลติไวนม์าแลว้ 26 ฉลาก ถือว่าเยอะมาก และปีนี้
นา่จะเพิม่เปน็ 28 เราจะท�าฉลากใหมอ่อกมาเร ื่อยๆ 
ดว้ยเพราะการก�าหนดค�านยิามของไวนเ์ขาใหญ ่GI 
ทีเ่ปิดกวา้งตอ่การทดลอง องุน่ไวนส์ายพนัธุ ์Vitis 
vinifera ที่ทดลองตามกรรมวธีิทางด้าน
วทิยาศาสตร์ถูกต้องและปลอดภยั ก็สามารถท�าไวน์
ฉลากใหม่ออกมาได้เร ื่อยๆ รวมทั้งไวน์เมกเกอร์
ของเรา คุณวสิุตา โลหิตนาว ี ก็สนุกและชอบทีจ่ะ
ทดลองท�าไวน์จากองุ่นพันธุ์ใหม่ ได้ทดลองเบลนด์
หรอืสไตล์การท�าไวน์ใหม่ๆ ส่งผลให้เราสามารถ
พัฒนาสินค้าออกมาเป็นไวน์ฉลากใหม่ได้ทุกปี  
ภายใต้ปรัชญาการท�าไวนท์ีต่อ้งการคงคาแรกเตอร์
ขององุ่นแต่ละสายพันธุ์ให้ได้มากทีสุ่ด”

อุปสรรคผลักดันใหส้ร�้งตัวตน  
จนกล�ยเปน็ไวนเ์ข�ใหญ่อันดบัหนึ่ง
ของประเทศไทย  

การท�าธุรกิจไวน์นั้นมีต้นทุนค่อนข้างสูง และ 
มขีอ้จ�ากดัในการท�าการตลาด กราน-มอนเต ้จงึใช้
วธิีการท�าตลาดที่หลากหลายเพื่อให้เปน็ที่ยอมรับ
และรู้จักมากขึ้น โดยมุ่งเน้นไปทางด้านการ 
ท่องเที่ยว เพื่อให้เกิดการสัมผัส เรยีนรู้ และ
ถ่ายทอดประสบการณ์ตรงแบบปากต่อปาก  
การส่งไวน์ไปแข่งขันในเวทีต่างประเทศจนได้รับ

รางวัลมากมายและกลายเป็นที่ รู้จักในวงกว้าง  
อกีหนึง่ปจัจัยทีท่�าให้ ไวน์เขาใหญ ่ได้รับความสนใจ
มากขึ้นก็คือการได้รับขึ้นทะเบียนเป็นสิ่งบ่งชี้ 
ทางภูมิศาสตร์ในปี พ.ศ. 2561 ติดตรา GI  
บนขวดไวน์ทุกขวดของเรา เป็นการฝังคุณค่า 
เ ข้า ไปในสินค้า  เ พื่อสื่ อสารกับผู้บร โิภคว่า 
ไวน์เขาใหญ่ที่กรานต์มอนเต้ผลิต มีเอกลักษณ์  
มคีวามสร้างสรรค ์และการพฒันา เปน็ความลงตวั
ของการผสมผสานศาสตร์และศิลป์ ที่อยากให ้
ทุกคนได้สนุกและภูมิใจกับสินค้าของคนไทยที่ 
ผลิตขึน้มาในเมืองไทยส�าหรับคนไทย  

นอกจากนี้กรมทรัพย์สินทางปัญญายังช่วย
สนบัสนนุเราในการขอขึน้ทะเบยีน GI “ไวนเ์ขาใหญ”่  
ในสหภาพยุโรป ในปี พ.ศ. 2565 รวมท้ังการ 
ได้ร่วมท�างานกับองค์กรรัฐต่าง ๆ ทัง้ ททท. และ
ล่าสุดกับกระทรวงต่างประเทศ ที่ได้คัดเลือกไวน์
ของ เรา เพียง เจ้ า เดียวส� าห รับต้อนรับผู้น� า 
เขตเศรษฐกิจ เอเปค 2022 ดังนั้นถ้ามองในแง ่
ของการนิยามไวน์ไทยว่าเป็นสิ่งที่ท�าจากองุ่นไวน์ 
ปลูกและท�าในประเทศไทยเท่านั้น กราน-มอนเต้ 
ก็ถือว่าเปน็ทีห่นึง่ในเร ื่องของทั้งปรมิาณ คุณภาพ 
และชื่อเสียง ตอนนี้เรามีจุดจ�าหน่ายที่หลากหลาย  
จุดหลักเลยก็คือที่หน้าไร่ เพราะเป็นสถานที ่
ท่องเที่ยวหลักในเขาใหญ่ แล้วก็เป็นจุดที่เราให้
ความรู้เกีย่วกบัสินคา้ไดโ้ดยตรง รวมทัง้จดัจ�าหนา่ย 
ไปตามร้านอาหารและโรงแรมระดับ 5 ดาวทั้งใน
กรุงเทพฯ และเมอืงใหญ่ๆ  ในประเทศ ดว้ยเราตัง้ใจ
อยากจะให้แบรนด์ เป็นตัว เลือกไวน์ที่ ผลิต 
ในประเทศ ให้คนในประเทศได้ดื่ม ส่วนทางด้าน
การส่งออกจึงมีไม่เกิน 100% ของปรมิาณ 
การผลิตเพียงเท่านัน้ 

สวุสิทุธิ ์โลหิตนาว ี
ไวน์เขาใหญ่ กราน-มอนเต้ 
สนิค้� GI ไทยท่ีมชีื่อเสยีงระดับน�น�ช�ติ

คณุสวุสิทุธิ ์โลหติน�วี
ผูอ้ำ�นวยก�รฝ่�ยก�รตล�ดและประช�สมัพนัธ์
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ดว้ยเพราะท�าธรุกจิทีมี่ความเกีย่วเนือ่งกนัอยา่ง
ขาดไม่ได้ ท็อปส์ เดสติเนชั่นที่ตอบโจทย์ทุก 
ความต้องการด้านสินค้าอาหารระดับประเทศ  
จึงรังสรรค์โครงการ “ตลาดจรงิใจ FARMERS’ 
MARKET” เพือ่ร่วมผลกัดนัผลผลิตคุณภาพของ
เกษตรกรไทยใหม้พืีน้ทีจ่�าหน่ายสนิค้า สร้างรายได้
ให้ครัวเรอืนอย่างต่อเนือ่งและยัง่ยืน 

คุณไพโรจน์ คล้ายแก้ว Head of Local 
Sourcing & Jing Jai Market, เซ็นทรัล ฟู้ด 
รเีทล ในเครอื เซ็นทรัล รเีทล เลา่ให้ฟงัถงึโครงการ 
ตลาดจรงิใจ FARMERS’ MARKET ซึง่อยู่ภายใต้ 
การดูแลของท็อปส์ว่า “โครงการนี้เร ิ่มต้นมาเมื่อ 
5 ปีที่แล้วครับ เพื่อสนับสนุนให้ เกษตรกร 
ในท้องถิ่นมีรายได้และมีคุณภาพชีวติที่ดีขึ้น  
โดยมุง่มัน่พัฒนาทกัษะในการคา้ขายใหเ้กษตรกร 
กอ่เกดิเปน็รายไดอ้ยา่งตอ่เนือ่งและยัง่ยนื สาขาแรก 
เราเปิดที่จังหวัดอุดรธานี จากนั้นก็ขยายต่อไป  
32 สาขาในเซ็นทรัลและโรบินสันทั่วประเทศ  
มีในกรุงเทพฯ 4 สาขา ได้แก่ เซ็นทรัล เวสเกต, 
เซ็นทรัล แจ้งวัฒนะ และเป็นแฟลกชิปสโตร์คือ 
เซ็นทรัลเวลิด์และเซ็นทรัล บางนา ซึ่งถือว่าเป็น 
จุดศูนย์รวมของดีของเด่นทุกๆ ภาค ทั้งผักสด  
ผลไม้สด สินค้าแปรรูป และอาหารพร้อม 
รับประทานที่ผลิตขึ้นในพื้นที่นั้นๆ โดยเปิดพื้นที่
ของทอ็ปสเ์พือ่ใหเ้กษตรกร ผูป้ระกอบการรายยอ่ย
ในท้องถิ่นน� าผลผลิตของตนมาจ� าหน่ายที ่ 
ตลาดจรงิใจ FARMERS’ MARKET

โดยสินค้าที่ถูกน�ามาขายล้วนเป็นสินค้าที่ทีม 
จัดซือ้ของ ท็อปส์ ประจ�าภูมิภาค ได้เข้าไปติดต่อ
โดยตรงกับเกษตรกรท้องถิ่น รวมทั้งเกษตรกร 
ในทอ้งถิน่กติ็ดตอ่เพือ่น�าสนิคา้เขา้มาขายดว้ยตวัเอง  
แต่สิ่งส�าคัญที่ลืมไม่ได้เลยก็คือ ต้องเป็นสินค้า

ปลอดภัยและมีคุณภาพ นอกจากนีต้้องมีความสด 
มีปรมิาณเพียงพอเพราะเราต้องเติมสินค้าบ่อยๆ 
ยกเว้นสินค้าตามฤดูกาล เช่น ผลไม้ ก็ต้องยึดตาม
ฤดูกาล และยึดตามผลผลิตของท้องถิ่นนั้นๆ  
เปน็ส�าคัญ

นอกจากนี้ยังมีสินค้าที่ได้รับการขึ้นทะเบียน 
ทางภูมิศาสตร์ GI เข้ามาจ�าหน่ายประมาณ 20%  
เพราะสินค้า GI เป็นสินค้าบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์  
ที่มีเอกลักษณ์เฉพาะในแหล่งพื้นที่นั้นๆ อีกทั้งยัง
เปน็สนิค้าทีด่ไีด้รับการสนบัสนนุจากกรมทรัพยส์นิ
ทางปญัญา จึงเชือ่ถอืไดใ้นเร ือ่งของคณุภาพ ทอ็ปส์ 
ในฐานะผู้จ�าหน่ายสินค้าก็พยายามผลักดันและ 
ส่งเสรมิให้ผู้บรโิภคคนไทยได้รับประทานสินค้า
ปลอดภัย สัมผัสรสชาติทีม่ีประจ�าถิน่ ไม่ว่าจะเปน็
ผกั ผลไม ้หรอืแมแ้ตส่นิคา้แปรรูปทัง้หลาย ปทีีแ่ลว้
เราขายสินค้า GI 97 รายการ จากจ�านวนสินค้า 
ที่ขึ้นทะเบียนทั้งหมด 185 รายการ และก�าลัง 
รอด�าเนนิการอกีจ�านวนมาก ปนีีเ้ราจงึมคีวามตัง้ใจ
จะหาสินค้า GI เข้ามาจ�าหน่ายให้ได้มากที่สุด
ประมาณ 127 รายการ” 

นอกจากนี้คุณไพโรจน์ยังกล่าวเสรมิว่าสินค้า 
GI ไม่ได้มีขายเฉพาะในตลาดจรงิใจ FARMERS’ 
MARKET เท่านัน้ กย็งัสามารถน�าเข้าไปจ�าหน่าย
ใน ท็อปส์ ที่มีสาขาทั่วประเทศได้อีกด้วย เพราะ  
“ผลไม้เมืองร้อนเป็นสินค้าที่มีปรมิาณมากครับ 
นอกจากจ�าหน่ายในตลาดจรงิใจ FARMERS’ 
MARKET แล้ว ยังมีจ�าหน่ายที่ ท็อปส์, ท็อปส์  
ฟู้ด ฮอลล์, ท็อปส์ ไฟน์ ฟู้ด สินค้าที่มีจ�าหน่าย 

ตลอดทั้งปี เช่น ส้มโอมีทั้งปี ไม่ว่าจะเป็นส้มโอ
ทับทิมสยามปากพนัง ส้มโอขาวแตงกวาชัยนาท 
และมะมว่งน�า้ดอกไมคุ้ง้บางกระเจ้า มะขามหวาน
เพชรบูรณ์ รวมทั้งทุเรยีนนนท์และทุเรยีนต่างๆ 
เป็นสินค้าที่มีจ�าหน่ายเฉพาะฤดูกาล ซึ่งสินค้า
ทั้งหมดเราได้คัดสรรจากแหล่งผลิตที่ดีที่สุด  
และรับซื้อตรงจากเกษตรกรเพื่อสร้างรายได้  
สร้างอาชีพอย่างยั่งยืน รวมทั้งต่อยอดด้วยการ
สรรหาสินค้า GI ใหม่ๆ มาจ�าหน่ายใหม้ากทีส่ดุ  
เพื่อตอบสนองความต้องการของลูกค้าได้ตลอด
ทัง้ปี”

พร้อมกันนี้คุณไพโรจน์ยังได้กล่าวทิ้งท้ายถึง
โครงการประชาสมัพนัธส์นิคา้ GI ทีจ่ะจดัตอ่เนือ่ง
เพือ่เกษตรกรทอ้งถิน่ว่า “ตลาดจรงิใจ FARMERS’  
MARKET ร่วมกับกรมทรัพย์สินทางปัญญา  
จัดกิจกรรมพิเศษ เพือ่โปรโมตสนิคา้ GI ให้ผูบ้รโิภค 
ไดรู้้จกัและเลอืกซือ้สนิคา้ GI มากขึน้ ณ ตลาดจรงิใจ  
FARMERS’ MARKET ทีเ่ซ็นทรัลเวลิด์ ชัน้ 1 
เพือ่เปน็จุดศูนย์รวมของสินค้า GI ใครทีต่้องการ
สินค้า GI ก็สามารถมาดูที่นี่ได้เลย โดยจัดกัน 
ในวนัที ่29 มนีาคม ทีผ่า่นมาเปน็คร้ังแรก รอบต่อไป 
เราจะจัด ตลาดจรงิใจ FARMERS’ MARKET 
ทีเ่ซ็นทรัลบางนา และวางแผนจะไปจัดอกีหลายพืน้ที ่
เพื่อให้คนไทยเองได้เข้าถึงและรู้จักสินค้า GI  
ได้มากขึน้ครับ” 

ตลาดจรงิใจ FARMERS’ MARKET 
ตล�ดสนิค้�คณุภ�พของเกษตรกรไทย

คณุไพโรจน์ คล้�ยแก้ว 
Head of Local Sourcing & Jing Jai Market, 

Central Food Retail Co., Ltd
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กรมทรพัย์สินท�งปัญญ� รว่มต้อนรบัสุดยอดผู้นำ�ในก�รประชุมเอเปค 2022 ท่ีไทยเป็นเจ้�ภ�พ  
ด้วย 8 สินค้� GI ไทย ผ่�นเมนูอ�ห�รอันเป็นอัตลักษณ์ มุ่งส่งเสรมิสินค้� GI ไทยเป็นท่ีรูจ้ักใน 
วงกว�้ง สร�้งโอก�สท�งก�รค้�ทัง้ในและต่�งประเทศ และสร�้งร�ยไดใ้หเ้กษตรกรและผูป้ระกอบก�ร
อย�่งยัง่ยนื 

8 สนิค้า GI สูบ่ทบาทซอฟท์พาวเวอรบ์นเวทีเอเปค 2022

นายวุฒิไกร ลีวรีะพันธุ์ อธิบดีกรมทรัพย์สิน 
ทางปัญญา เปิดเผยว่า  การที่ประเทศไทย 
ได้รับเกียรติให้เป็นเจ้าภาพการประชุมเอเปค 
คร้ังนี ้นบัเปน็อกีหนึง่โอกาสส�าคญัในการเผยแพร่
อัตลักษณ์และคุณภาพของสินค้าสิ่งบ่งชี้ทาง
ภูมิศาสตร์ หรอื GI ไทย ให้เป็นที่รู้จักในระดับ
นานาชาติ โดยเฉพาะผู้น�าจาก 21 เขตเศรษฐกิจ 
ซึ่งรัฐบาลได้คัดเลือกสินค้า GI เข้ามามีส่วนร่วม 
ในการประชุมดังกล่าวเพื่อน�าเสนออัตลักษณ ์
ความเปน็ไทย ผ่านเมนูอาหาร ทีอ่าศัยวัตถุดิบ GI 

ประกอบดว้ย ขา้วหอมมะลทิุง่กลุาร้องไห้ เนือ้โคขนุ 
โพนยางค�า ปลากุเลาเค็มตากใบ กล้วยหอมทอง
พบพระ สม้โอนครชยัศร ีไขเ่คม็ไชยา และไวนเ์ขาใหญ่  
นอกจากนีย้ัง ได้น�าผ้าไหมปกัธงชัย มาทอเปน็ของ
ทีร่ะลึกแก่ผู้น�าเอเปค เช่น เนคไท ผ้าคลุมไหล่ ฯลฯ 
น�ามาซึ่ งความภาคภูมิ ใจของเกษตรกรและ 
ผู้ประกอบการท้องถิ่นที่ได้มีส่วนร่วมเปน็เจ้าภาพ
ต้อนรับ 21 ผู้น�าเขตเศรษฐกิจจากทัว่โลก อีกทัง้
ยงัชว่ยสร้างโอกาสทางการคา้ กระตุน้ยอดขายและ
สร้างรายได้รับการเปิดประเทศอย่างแท้จรงิ 

ทัง้นี ้สินค้า GI ทัง้ 8 รายการ ล้วนเปน็สินค้าที่
มีชื่อเสียงและเป็นที่ยอมรับของผู้บรโิภค โดย 
ที่ผ่านมาสร้างเม็ดเงินเข้าสู่ชุมชนท้องถ่ินรวมกว่า 
820 ล้านบาทต่อปี ซึ่งกรมทรัพย์สินทางปญัญา
และหน่วยงานพันธมิตร พร้อมเดินหน้าส่งเสรมิ
สนิคา้ GI โดยเฉพาะการขึน้ทะเบยีนในตา่งประเทศ 
เพือ่ให้สนิคา้ไทยไดรั้บการคุม้ครองในตลาดการคา้
ทีส่�าคัญ รวมทัง้สร้างมูลค่าเพิม่ให้กับสินค้าชุมชน 
และขับเคลื่อนเศรษฐกิจฐานรากให้เติบโตอย่าง
ยัง่ยืนต่อไป

กล้วยหอมทองพบพระ กล้วยหอมทอง 
ทีม่ีผลโค้งคล้ายรูปตัว
แอล (L) ปลายผล 
มีจุกคล้ายปลายดินสอ 
เปลือกบาง ผลสุก 
สีเหลืองทองสม�า่เสมอ เนือ้แน่น เหนียวหนึบ 
รสชาติหวานหอม ปลูกในเขตพืน้ทีอ่�าเภอ
พบพระ จังหวัดตาก

8 สนิค้า GI บนเวทีเอเปค

ขา้วหอมมะลิทุ่งกลุารอ้งไห้ ข้าวเปลือก 
ข้าวกล้องและข้าวขาว ทีม่าจากข้าว พันธุ์ขาว
ดอกมะลิ 105 และพันธุ์ กข 15 ซึง่ปลูกใน
พืน้ทีทุ่่งกุลาร้องไห้ในฤดูนาปี เมล็ดข้าวหอม

ยาว เรยีว เมือ่หุงสุกจะมี
กลิน่หอมตาม
ธรรมชาต ิและนุม่

ไขเ่ค็มไชยา  
ไข่แดงร่วนเปน็ทราย 
มีความมัน ไข่ขาวนุ่ม รสไม่
เค็มจัด ผลิตด้วยกรรมวธิีพิเศษตาม
ภูมิปญัญาในเขตพืน้ทีอ่�าเภอไชยา จังหวัด
สุราษฎร์ธานี

เนื้อโคขุนโพนยางค�า เนือ้โคขุนคุณภาพสูงที่
ผลิตจากโคเนือ้ลูกผสมระหว่างโคสายพันธุ์ยุโรป
กับโคสายพันธุ์พืน้เมือง ซึง่ผ่านกระบวนการเลีย้ง 
การแปรสภาพและตัดแต่งอย่างถูกสุขลักษณะ
ตามมาตรฐานสากล ผลิตในจังหวัดสกลนคร 
จังหวัดนครพนมใน 8 อ�าเภอ จังหวัดมุกดาหาร
ใน 4 อ�าเภอ จังหวัด
บึงกาฬ 1 อ�าเภอ

ปลากเุลาเค็มตากใบ 
เจ้าของสมญานาม ราชา
แห่งปลาเค็ม ปลาเค็ม
รสชาติไม่เค็มจัด เนือ้แน่น 
เมือ่ทอดสุกจะฟู มีกลิน่หอมเปน็เอกลักษณ์ ซึง่
ผลิตจากปลากุเลาสดตามกรรมวธิีทีส่ืบทอดกัน
มาในพืน้ทีอ่�าเภอตากใบ จังหวัดนราธิวาส

ผ้าไหมปักธงชยั  
ผ้าไหมพืน้หรอื 
ผ้าชิน้ ทอด้วย 
กีก่ระตุก 2 ตะกอ  
มีความกว้างของผ้าไหม 
ไม่ต�า่กว่า 40 นิว้ เนือ้ผ้าหนาแน่น มันวาว  
สีคงทน ทอตามกรรมวธิีทีป่ระณีตอันเปน็
มรดกทางหัตถกรรมทีส่ืบทอดกันมาในเขต
พืน้ทีอ่�าเภอปกัธงชัยจังหวัดนครราชสีมา

ไวน์เขาใหญ ่ไวน์ทีท่�าจากการหมักน�า้องุ่น
สดสายพันธุ์ Vitis Vinifera ทีป่ลูก  
เก็บเกีย่วและผ่านกระบวนการท�าไวน์ตาม
มาตรฐานทีก่�าหนด ในขอบเขตพืน้ทีแ่หล่ง
ภูมิศาสตร์ไวน์เขาใหญ่ อ�าเภอปากช่อง และ
อ�าเภอวังน�า้เขียว จังหวัดนครราชสีมา

สม้โอนครชยัศร ีส้มโอพันธุ์ทองดี และพันธุ์
ขาวน�า้ผึง้ รสชาติหวานอมเปร ี้ยว เมือ่รับประทาน

แล้วไม่มีรสขมรสซ่า ซึง่ปลูก
ในอ�าเภอนครชัยศร ีอ�าเภอ
สามพรานและอ�าเภอ 

พทุธมณฑลของจังหวดันครปฐม
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สมุทรปราการเป็นจังหวัดทางภาคกลางของ
ประเทศไทยและยังเป็นอีกหนึ่งจังหวัดในเขต
ปรมิณฑลของกรุงเทพมหานคร ที่มีความส�าคัญ
ทางด้านเศรษฐกิจทั้งด้านการท�านา ท�าสวน  
ท�าประมง และอตุสาหกรรม นอกจากนีย้งัมสีถานที ่
ที่น่าสนใจหลายแห่ง ให้คุณได้แวะเที่ยวเล่นใน 
วันหยุดเสาร์อาทิตย์ ตลอดจนลองลิม้ชิมรสของดี
ของอร่อยได้ไม่มีเบือ่ 

อุทย�นก�รเรยีนรูแ้ละหอชมเมอืง
สมุทรปร�ก�ร 

แหล่งเรยีนรู้ทางประวัติศาสตร์และบันทึก 
เหตกุารณส์�าคญัของจงัหวดัสมทุรปราการ นบัแต่
อดตีจนถึงปจัจบุนัผ่านนทิรรศการ ชดุ “ร้อยเปน็เร ือ่ง 

เท่ียวเล่นสมุทรปราการ ชมิเมนูเด็ด 
ขา้วเหนียวมะมว่ง ท่ีโด่งดังเป็นกระแสโลก

เมืองปากน้ํา” และมีนิทรรศการเทิดพระเกียรติที่
รวบรวมเร ือ่งราวโครงการในพระราชด�ารทิีม่คีวาม
ผูกพันกับชาวสมุทรปราการ เช่น โครงการประตู
ระบายน้ําคลองลัดโพธิ์  รวมทั้งยังมีจุดชมววิ 
ปากแม่น้ําเจ้าพระยาที่สวยที่สุด สามารถชมเมือง
สมุทรปราการได้ 360 องศา และบรเิวณโดยรอบ
ยังเปน็สวนสาธารณะให้นัง่เล่นและพักผ่อนได้

บ�งกระเจ�้
หรอืทีรู้่จกักนัดวีา่เปน็แหลง่โอโซนและเปน็ปอด

ของคนสมทุรปราการและคนกรุงเทพฯ เปน็อกีหนึง่

แหล่งท่องเที่ยวส�าหรับคนที่ชอบพื้นที่สีเขียวต้อง
มาเยือน ด้วยเพราะนอกจากพืน้ทีอ่าศัยของชุมชน
แลว้ยงัรายลอ้มไปดว้ยพฤกษานานาพันธุบ์นเนือ้ที ่
6 ต�าบล  นักท่องเที่ยวสามารถเที่ยวชมโดยการ 
ปั่ นจักรยานเล่นในสวนสาธารณะและสวน
พฤกษชาติศรนีครเขื่อนขันธ์ ชมพิพิธภัณฑ์ 
ปลากัดไทย บ้านธูปหอม และวถีิชวีติของคนรมิน�า้ 
รวมทั้ งยั ง เป็นที่ตั้ งของตลาดน�้ าบางน�้ า ผึ้ ง  
และคาเฟ่ต่างๆ ให้ได้เช็คอิน และจับจ่ายซื้อผัก  
ผลไม้ และของอร่อยนานาชนิดกลับบ้าน

เมอืงโบร�ณ
พิพิธภัณฑ์จ�าลองสถานที่ในประเทศไทย ทั้ง

โบราณสถาน ปชูนยีสถาน วดัโบราณ ตลาดน�า้ และ
พระราชวังตา่ง ๆ ทีม่ชีือ่เสยีง บนพืน้ทีก่ลางแจง้กว่า 
800 ไร่ ซึง่ใหญ่ทีสุ่ดในโลก ตัง้อยู่บนถนนสุขุมวทิ 
อ�าเภอเมืองสมุทรปราการ บ�งกระเจ�้

สถ�นต�กอ�ก�ศบ�งปู

หอชมเมอืงสมุทรปร�ก�ร

เมอืงโบร�ณ
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เกรด็ความรู้
ส�าหรบั GI
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(เท่ียวตามรอยสนิค้า GI)
วารสารสิง่บง่ชีท้างภมูศิาสตรไ์ทย

ฉบบัท่ี 5 เดือนเมษายน 2566

สถ�นต�กอ�ก�ศบ�งปู
จุดชมพระอาทิตย์ตกเหนือท้องทะเลอันงดงาม

มเีสน่ห์ทีส่ดุแหง่หนึง่ ดว้ยเพราะบนทอ้งฟา้นัน้เต็ม
ไปด้วยนกนางนวลนับหมื่นตัว ที่คอยบินโฉมรับ
อาหารไปมาจากมือนักท่องเที่ยว ซึ่งนกนางนวลนี้
จะมาปรากฏโฉมให้เราได้เห็นกันในช่วงเดือน
ตลุาคม - เมษายนของทกุป ีโดยจะอพยพหนหีนาว
มาจากทางตอนเหนอืของประเทศจนี และมองโกเลีย   

พพิธิภัณฑ์ช�้งเอร�วณั
พพิธิภณัฑช์า้งเอราวณั แหลง่ทอ่งเทีย่วทีโ่ดดเดน่ 

อีกแห่งหนึ่ง ภายนอกจะเห็นเป็นประติมากรรม 
รูปช้าง 3 เศียร ส่วนภายในตกแต่งด้วยงานศิลปะ
ตา่งๆ อาทิ กระจกสีแบบตะวนัตก เคร ือ่งเบญจรงค์ 
และการดนุโลหะบนแผ่นดบีกุจากนครศรธีรรมราช  
โดยแบง่พืน้ทีเ่ปน็สถานทีจ่ดัเกบ็โบราณวตัถ ุ3 ชัน้ 
ตามความเชื่อในหลักไตรภูมิ คือ ชั้นบาดาล  
ชัน้โลกมนุษย์ และชัน้สวรรค์   

ไปเทีย่วตลอดวนักนัแลว้อยา่ลมืซือ้ของฝากติดไม ้
ตดิมอืใหค้นทีบ่า้น ดว้ยเพราะจงัหวดัสมทุรปราการนี้ 
ขึ้นชื่อในเร ื่องของมะม่วงน�้าดอกไม้ สินค้า GI 
คุณภาพ อย่าง มะม่วงน�้ำดอกไม้สมุทรปรำกำร 
(Nam Dok Mai Samutprakarn Mango)  
ซึ่งเป็นมะม่วงน�้าดอกไม้พันธุ์น�้าดอกไม้เบอร์ 4  
ผลทรงร ี ขั้วผลมีขนาดใหญ่และเล็กลงที่ท้ายผล  
ผลสกุมผีวิสเีหลอืงเขม้หรอืเหลอืงทอง เปลอืกบาง 
เนือ้ผลละเอยีดสเีหลืองผสมสม้ ไมม่เีสีย้น เมลด็เลก็

แบนลีบ รสชาติหวานละมุน มีกลิน่หอม ปลูกและ
ผลิตในเขตพืน้ทีจ่ังหวัดสมุทรปราการ  

รวมทั้งยังเปน็แหล่งปลูกมะม่วงน�้ำดอกไม้คุ้ง
บำงกระเจ้ำ (Nam Dok Mai Khung Bang 
Kachao Mango) มะม่วงน�้าดอกไม้พันธุ์ 
เขยีวนวลหรอืพันธุน์�า้ดอกไมพ้ระประแดง มรีสชาติ
หวานหอม เนือ้แน่น แห้ง สีจ�าปา เปลือกสีเหลือง
อมเขียว ปลูกในพื้นที่คุ้ งบางกะเจ้าในพื้นที ่ 
6 ต�าบล คือต�าบลบางกะเจ้า ต�าบลบางกระสอบ  
ต�าบลทรงคนอง ต�าบลบางกอแกว้ ต�าบลบางน�า้ผึง้ 
และต�าบลบางยอ ของอ�าเภอพระประแดง จังหวัด
สมุทรปราการ 

ไดม้ะมว่งอร่อยๆ มาแล้วอยา่ลืมซือ้ข้าวเหนียวมนู 
มารับประทานร่วมด้วย อย่างข้าวเหนียวมูลเจ้าดัง
ของ ร้านอ�านวยพานชิ หรอื ร้านขา้วเหนยีวเลศิรส 
มะม่วงคุณละออ (เจ้าเก่า) ย่านปากน�้า ซึ่งเปน็เจ้า
เกา่แกที่ท่�าขา้วเหนยีวมนูอร่อยเปน็ทีล่�า่ลอื รับรอง
เลยว่าไม่ผิดหวัง 

หรอืจะซื้อปลำสลิดบำงบ่อ (Bangbo 
Snakeskin Gourami) ที่เปน็ปลาสลิดพันธ์ุ
ลายเสอืและพนัธุล์ายแตงไทย เลีย้งในพืน้ที ่4 อ�าเภอ 
ของจังหวัดสมุทรปราการ ได้แก่ อ�าเภอเมือง
สมทุรปราการ อ�าเภอบางพล ีอ�าเภอบางเสาธง และ
อ�าเภอบางบ่อ มีลักษณะล�าตัวสีด�าเข้ม เรยีวยาว 
เนือ้แน่น สีขาวอมชมพู มีไขมันเล็กน้อย น�ามาผ่าน
กระบวนการแปรรูปตามภมิูปญัญาของคนในพืน้ที ่
จนได้เป็นปลาสลิดสด ปลาสลิดแดดเดียว และ 
ปลาสลิดหอม ให้ เราได้ซื้อกลับไปปรุงเป็น 
เมนอูร่อยถกูปาก ถกูใจจากสมทุรปราการใหท้กุคน 
ในครอบครัวรับประทานทีบ่้าน 

ก�รขึ้นทะเบียนสินค้� GI ของไทย  
ในต่�งประเทศเป็นนโยบ�ยสำ�คัญท่ีกรมทรพัยส์นิ 
ท�งปัญญ� มุง่มัน่ดำ�เนินก�รม�อย�่งต่อเนื่อง 
เพื่อสร�้งศักยภ�พในก�รสง่ออก ก�รรบัรู ้
ของผูบ้รโิภคในต่�งประเทศ พรอ้มผลักดนั
มูลค่�ก�รตล�ดใหส้งูขึ้น เมื่อสง่ออกได้ม�กขึ้น  
ก็ต้องดูเรื่อง “ก�รคุ้มครอง” ภ�ยใต้
กฎหม�ยของประเทศท่ีเปน็ตล�ดนำ�เข�้ และ
ก�รป้องกัน “ก�รละเมิด” แอบอ้�งชื่อให ้
ผูบ้รโิภคสบัสนหลงผดิ โดยท่ีผ�่นม�สนิค้�  
GI ไทยไดร้บัก�รขึ้นทะเบยีนในต่�งประเทศ  
รวม 8 ร�ยก�ร ได้แก่ ข้�วหอมมะลิ 
ทุง่กลุ�รอ้งไห ้ก�แฟดอยตงุ ก�แฟดอยช�้ง  
ข้�วสังข์หยดเมืองพัทลุง มะข�มหว�น
เพชรบูรณ์ ลำ�ไยอบแหง้เน้ือสีทองลำ�พูน 
ผ้�ไหมยกดอกลำ�พูน และเส้นไหมไทย 
พื้นบ้�นอีส�น ในกว่� 30 ประเทศทัว่โลก 
เชน่ สหภ�พยุโรป อินเดีย เวยีดน�ม และ
กัมพูช� นอกจ�กนีย้งัมสีนิค้� GI ท่ีอยูร่ะหว�่ง
พิจ�รณ�รบัขึ้นทะเบียนอีก 10 สินค้� ใน  
4 ประเทศ ค�ดว�่เรว็ๆนี้ ญี่ปุน่ก็จะใหค้ว�ม
คุม้ครอง “สบัปะรดหว้ยมุน่” จงัหวดัอุตรดิตถ์  
วนันี ้สนิค้� GI ไทย ไมเ่พยีงชว่ย “เพิม่ร�ยได้ 
ภ�ยในประเทศ” ทำ�ใหเ้ศรษฐกิจในประเทศ
หมุนเวยีน ห�กแต่ยงัสร�้งร�ยไดจ้�กตล�ด 
ต่�งประเทศอีกด้วย ปัจจุบนัสนิค้� GI ไทย 
สร�้งมูลค่�ท�งก�รตล�ดใหป้ระเทศกว่� 
48,000 ล้�นบ�ท

“ผลักดัน GI ไทย สง่ออกต่างประเทศ
เพื่อกระจายรายได้และสรา้งเศรษฐกิจ

ท้องถ่ินให้เขม้แขง็”

ก�รสง่เสรมิชอ่งท�ง
ก�รตล�ด สนิค้� GI ไทย 

ในตล�ดต่�งประเทศ
นางสาวกนิษฐา กังสวนิช

รองอธบิดีกรมทรพัยส์นิทางปญัญา

พพิธิภัณฑ์ช�้งเอร�วณั มะมว่งนำ้�ดอกไมคุ้้งบ�งกระเจ�้

มะมว่งนำ้�ดอกไมส้มุทรปร�ก�ร 

ปล�สลิดบ�งบอ่




